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1. Microbiologie generala
- Bacteriile - morfologie, fiziologie si aplicatii in biotehnologii
- Fungii (drojdiile si fungii filamentosi) - morfologie, fiziologie si aplicatii in biotehnologii.

Bibliografie:

Burcea Mirela, 2002: Microbiologie generala -Procariote si Eucariote, Ed. Granada Eximico,
Bucuresti

Note de curs - Microbiologie Generala

2. Biochimie
- Glucide: proprietati chimice si reprezentanti principali (monoglucide, diglucide si
poliglucide);
- Protide: proprietati chimice si reprezentanti principali (aminoacizi, peptide si proteide).

Bibliografie
Gabriela Luta, Evelina Gherghina, 2019, Biochimie structurald, Editura EX TERRA AURUM,
Bucuresti.

3. Inginerie genetica si Organisme modificate genetic
- Clonarea genelor in bacterii: strategii de clonare in Escherichia coli; utilizarea bacteriilor
Gram pozitive drept gazde pentru clonarea genelor
- Aplicatiile ingineriei genetice: obtinerea insulinei, hormonului uman de -crestere,
vaccinurilor, a altor produsi de interes biotehnologic (enzime, vitamine, antibiotice,
aminoacizi); plante transgenice rezistente la actiunea erbicidelor si/sau daunatorilor; plante
transgenice cu modificari ale compozitiei chimice

Bibliografie
Cornea,C.P., 2018, Inginerie genetica, Edit. Ex Terra Aurum Bucuresti

4. Enzimologie generala
- Structura si proprietdtile enzimelor (aminoacizi, structura primara, secundara, tertiara si
cuaternara, apoenzima si cofactori enzimatici, situs catalitic, centru catalitic, specificitate
de sustrat, specificitate de reactie)
- Cinetica reactiilor enzimatice (viteza de reactie si factorii care o influenteaza: concentratia
enzimei, concentratia substratului, temperatura, pH, activatorii si inhibitorii enzimatici)
- Clase de enzime (cofactori specifici)

Bibliografie:

Israel-Roming Florentina, Notiuni fundamentale de enzimologie, Partea I, Ed. Ars Docendi,
Bucuresti, 2014

Gavril Neamtu, Gheorghe Campeanu, Carmen Socaciu, Biochimie vegetala, cap. 7 Enzime,
Editura didactica si pedagogica, Bucuresti 1993

L.F. Dumitru, Dana Iordachescu, "Introducere in enzimologie", EDP, Bucuresti, 1981

5. Conditionarea si conservarea produselor biotehnologice
- Clasificarea metodelor de conservare dupa principiul biologic aplicat. Modul de legare a
apei 1n produs si activitatea apei.
- Tehnici de conditionare si conservare prin reducerea continutului de apa in produs -
(Uscarea convectivd; Uscarea conductiva; Uscarea prin liofilizare; Concentrarea prin
evaporare; Concentrarea prin atomizare; Concentrarea prin 0smoza inversa,



Crioconcentrarea; Tratarea cu microunde)

- Bazele teoretice ale conservarii prin utilizarea temperaturilor ridicate (efectul
temperaturilor inalte asupra microorganismelor, enzimelor, culorii produselor vegetale)

- Tehnici de conditionare si conservare prin utilizarea temperaturilor Tnalte si a tehnicilor de
ambalare (Tehnici de pasteurizare; Tehnici de sterilizare; Materiale si tehnici de ambalare,
etc.)

- Bazele teoretice ale conservarii prin utilizarea temperaturilor scdzute (efectul
temperaturilor scazute asupra vitezei reactiilor chimice si biochimice, microorganismelor,
sistemelor celulare vegetale si animale)

- Tehnici de conditionare si conservare prin utilizarea temperaturilor scazute (Tehnici de
refrigerare; Tehnici de congelare)

- Tehnici de conditionare si conservare prin ambalare

Bibliografie

Mitelut Amalia - Conditionarea si conservarea produselor biotehnologice, Note de curs semestrul
I'siII, 2025-2026

Niculita, P., Popa, M., Belc, N., Mitelut, A., - Conditionarea $i conservarea produselor
agroalimentare, Editura Printech, Bucuresti, 2007

Petru Niculitd, Mona Popa, Amalia Mitelut, Nastasia Belc, Mira Turtoi, Mihaela Ghidurus -
Ambalarea moderna a produselor alimentare, Editura Printech, Bucuresti, 2006

6. Biotehnologii fermentative
- Cap. L. Prelucrarea si fermentatia musturilor in biotehnologia obtinerii vinurilor
subcap. Prelucrarea musturilor;
subcap. Compozitia chimica, microbiologica si enzimatica a musturilor;
subcap. Fermentatia alcoolica;
subcap. Maceratia si alte tehnologii de extractie a compusilor fenolici in biotehnologia obtinerii
vinurilor rosii;
subcap. Fermentatia malolactica a vinurilor
- Cap. II Obtinerea maltului si a mustului de malt in biotehnologia berii
- Cap. III. Fermentatia primara si maturarea in biotehnologia de obtinere a berii

Bibliografie:

Visan Luminita: Biotehnologii fermentative. Biochimia si Biotehnologia vinului.

Visan Luminita: Curs Biotehnologii fermentative; subcap. Prelucrarea musturilor; subcap.
Compozitia chimica, microbiologica si enzimatica a musturilor; subcap. Fermentatia alcoolica;
subcap. Macerarea — fermentarea; subcap. Fermentatia malolactica a vinurilor

Cotea V: Tratat de Oenologie, Ed. Tipo Moldova, 2010; pag. 120-181; 416-544

Banu C: Tratat de stiinta si tehnologia maltului si a berii; Ed. Agir, 2000; pag. 174-237

7. Ameliorarea plantelor prin metode biotehnologice

- Mericlonarea la plante (culturile de meristeme si de apexuri meristematice; culturile de calus
si de celule 1n suspensie; devirozarea prin cultura meristemelor vegetale, diferentierea celulara,
organogenezd, caulogeneza);

- Aplicatii ale tehnicilor de ameliorare prin metode biotehnologice la plante (embriocultura;
embriogeneza somaticd; haploidia experimentald prin androgeneza si ginogeneza; variabilitatea
somaclonald indusa in vitro; hibridarea somatica prin culturi de protoplasti)

Bibliografie

Badea Elena Marcela, Sandulescu Daniela, 2001, Biotehnologii vegetale, Ed. Fundatia Biotech,
Bucuresti

Danaila-Guidea S. M., 2022, Tehnici de culturi in vitro si metode extractive aplicate in obtinerea
de metaboliti secundari la plante medicinale si aromatice, Ed. Ex Terra Aurum, 324 pg. ISBN
978-606-072-233-5

Cosma Dorina Cachita si colab., 2004, Tratat de Biotehnologie Vegetala - Vol. 1, Ed. Dacia,



Clyj - Napoca

Popa Gabriela, 2014, Aplicatii biotehnologice ale culturilor de celule si tesuturi vegetale, Ed. EX
TERRA AURUM, Bucuresti

Rosu, A., 1999, Elemente de Biotehnologii Vegetale — Aplicatii in ameliorare, Ed. Ametist,
Bucuresti

8. Biotehnologii de reciclare a produselor reziduale

- Colectarea diferentiata la sursa a deseurilor ca proces si scopul acesteia.

- Diferentierea si caracterizarea deseurilor organice sau a fractiei organice din deseurile
menajere.

- Produsele secundare, subproduse organice, deseuri organice rezultate din procesele de
productie agricola si alimentara.

- Necesitatea realizarii unei tipologii a deseurilor si caracterizarea acestora.

- Cauzele cresterii cantitatilor de deseuri produse de omenire si rolul educatiei in reducerea
acestora.

- Impactul deseurilor organice asupra mediului.

- Poluanti si procese de poluare a apei si aerului.

- Metodele cele mai utilizate pentru tratarea deseurilor organice in scopul elimindrii lor
sustenabile Tn mediul Tnconjurator.

- Principiile de baza ale unui management sustenabil al deseurilor, aga cum sunt ele invocate de
legislatia europeana si romaneasca.

- Reciclarea, ca metoda sustenabila de eliminare a deseurilor organice si componentd a
economiei circulare; in ce consta ea si care sunt etapele premergatoare acesteia.

- Principalul document care reglementeaza problematica deseurilor la nivelul Uniunii Europene
(UE).

- lerarhia de management sustenabil a deseurilor, in general, pe care o impun reglementarile
europene.

Procesul biotehnologic al compostarii si conditiile in care se petrece acesta.

- Principii ale biotehnologiei compostarii.

- Avantajele si dezavantajele compostarii.

- Principalii constituienti ai materiei organice si relatia dintre compostare si ciclurile principalilor
nutrienti (carbon-C si azot-N).

- Parametrii inifierii compostarii.

- Parametrii de monitorizare a compostarii.

- Parametrii calitatii compostului.

- Rolul macro- si microorganismelor in procesul compostarii si grupurile de microorganisme
care intervin in acest proces.

- Grupele de microorganisme care actioneaza in ciclul carbonului si tipurile de materie pe care
0 atacd acestea.

- Grupe de microorganisme care actioneazd in ciclul azotului, materiile pe care acestea le
transforma si produsii rezultati.

- Fazele procesului de compostare; microorganismele care intervin, temperatura pe durata
fiecarei faze si timpul aproximativ.

- Maturitatea si stabilitatea compostului — factori determinanti pentru reciclarea si
comercializarea acestuia.

- Cele mai utilizate metode de determinare a maturitatii compostului.

- Cauzele mirosurilor generate de procesul de compostare si managementul acestora.

- Cea mai moderna si eficientd metoda de management al mirosurilor generate de procesul de
compostare. Constructia si functionarea instalatiei.

- Principalele metode de compostare, inclusiv vermicompostarea.

- Namolurile de epurare; cum si unde se produc acestea; ce metode pot fi aplicate pentru tratarea
si reciclarea lor; cum pot fi reciclate si In baza caror norme.

- Riscurile biologice si chimice pe care le pot prezenta namolurile de epurare si alte deseuri
organice pe durata compostarii.



- Directiva europeand care reglementeaza reciclarea namolurilor de epurare ca materiale
fertilizante pentru solurile agricole; prevederi ale acesteia referitoare la utilizarea namolurilor pe
solurile agricole.

- Biotehnologia producerii de biogaz prin recilarea deseurilor organice — importanta, avantaje,
proces biotehnologic.

- Microorganisme active in procesul de producere a biogazului.

- Etapele biochimice ale tehnologiei de producere a biogazului si parametrii acesteia.

- Digestatul — produs secundar al biometanizarii.

- Metanogeneza — faza metabolitica finala a digestiei anaerobe.

- Parametrii de functionare si control ai metanizarii.

Bibliografie

Stan, Vasilica. 2013. Managementul deseurilor organice. Ed. AcademicPres. Cluj-Napoca. ISBN
978-973-744-311-3. Electronic; Biotehnologii de Reciclare a Produselor Reziduale.pdf. Suport de
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Directiva 2018/851 (UE) a Parlamentului european si a Consiliului privind deseurile.

Directiva 2008/98/CE a Parlamentului european si a Consiliului privind deseurile.

Directiva 91/676/CEE a Consiliului, din 12 decembrie 1991, referitoare la protectia apelor cu
nitrati provenind din surse agricole.

Directiva 86/278/CEE a Consiliului din 12 iunie 1986 referitoare la protectia mediului
inconjurdtor si in special a solurilor ca urmare a utilizarii namolurilor de epurare 1n agricultura.
Ordinul nr. 344/2004 pentru aprobarea Normelor tehnice privind protectia mediului si in special
a solurilor, cand se utilizeaza namolurile de epurare in agricultura.



