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STRUCTURA 

Programul de studii Biotehnologii agricole, 
Biotehnologii Medical Veterinare, 

Biotehnologii in Industria Alimentara 

Anul de studii II 

Semestrul  IV 

Regimul disciplinei DOF 

Numărul total de ore pe săptămână Curs – 2 ore; L – 2 ore 

Numărul total de ore conform planului de învățământ Curs – 28 ore; L – 28 ore 

Numărul de credite transferabile 5 

 
OBIECTIVELE DISCIPLINEI 
Obiectiv general: Deprinderea competențelor teoretice și practice specifice enzimologiei generale pentru 
înţelegerea şi interpretarea corectă a proceselor metabolice ce au loc la nivel molecular, în organismele vegetale, 
animale sau microbiene, în diversele etape ale dezvoltării lor. 
Obiective specifice: 
Conceptele fundamentale dobândite referitoare la rolul și structura enzimelor, cât și la principiile și mecanismele 
reacțiilor catalizate enzimatic vor fi utile pentru aprofundarea unor discipline de specialitate în domeniul 
biotehnologiilor. Intelegere detaliată a parametrilor care influențează reacțiile catalizate enzimatic în strânsă 
corelație cu posibile aplicații biotehnologice crează baza pentru rezolvarea unor probleme practice. 
 
COMPETENTE SPECIFICE ACUMULATE: 

 
REZULTATELE ÎNVĂȚĂRII: 

Studentul: 

C
u

n
o
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 - identifică conceptele, teoriile şi metodele de bază ale chimiei, microbiologiei, biofizicii și 

enzimologiei pentru transfer în biotehnologie; 
- descrie aparatura si instalatiile necesare proceselor biotehnologice pentru obtinerea produselor din 
surse vegetale, animale si microbiene; 
- defineste procesele biotehnologice vegetale, animale, microbiene si de depoluare. 
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- utilizează fundamentele teoretice ale biotehnologiilor în vederea ameliorării performanţelor unor 
organisme; 
- efectueaza analize in laboratoare de control, identificand indicatorii de calitate si interpreteaza 
rezultatele conform legislatiei; 
- valorifica eficientresursele biologice pentru obtinerea de produse inovative in domeniul 
agroalimentar, farmaceutic si de protectia mediului. 
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 - adaptează bazele teoretice, conceptele şi metodele însușite în vedrea obținerii de produse 
biotehnologice;  
- evalueaza modul de utilizare a echipamentelor pentru obtinerea produselor biotehnologice in acord 
cu respectarea normelor de siguranta si calitate; 
- analizeaza proiecte pentru obtinerea unor produse biotehnologice sustenabile si selecteaza 
tehnologiile adecvate. 

-utilizeaza echipamente specializate 

- colecteaza esantioane in vederea analizei 

- realizeaza experimente chimice 

- prezinta rezultatele analizelor 

- analizeaza si prezinta date experimentale 

- utilizeaza echipament de analiza chimica 

- efectueaza teste de laborator 

- colecteaza date experimentale 

- studiaza teme 

- îmbunatateste procese chimice   
- lucreaza cu substante chimice respectând normele de siguranta 



CONȚINUTUL DISCIPLINEI* 

CURS 

Capitolul I. Noțiuni introductive (Scurt istoric; Localizarea enzimelor; Proprietățile enzimelor; Unitati de 
activitate enzimatica) 

Capitolul II - Metode de determinare a activității enzimatice 

Capitolul III – Conformatia enzimelor 

Capitolul IV - Specificitatea enzimelor 

Capitolul V – Mecanisme in cataliza enzimatica 

Capitolul VI - Cinetica reacțiilor enzimatice  

Capitolul VII - Enzime allosterice  

Capitolul VIII – Clase de enzime – rol, mod de actiune, exemple  

Capitolul IX  – Aplicatii ale enzimelor 

 

LUCRĂRI PRACTICE  L 

Modalități de calculare a activității enzimatice;  Determinarea conținutului in proteina solubila prin metoda 
LOWRY          

Metode de determinare a activității enzimatice (aplicare diverse metode pentru Peroxidaza, GOT si GPT, 
Pectinaze) 

Evidentierea specificitatea de substrat a enzimelor (absoluta-urează; relativa-pepsina) 

Influenta concentrației de substrat asupra vitezei de reacție enzimatica. Determinarea valorilor Km si Vmax 
pentru fosfataza alcalina 

Influenta temperaturii asupra vitezei de reacție enzimatica. Determinarea temperaturii optime de acțiune 
pentru fosfataza alcalina 

Influenta pH-ului asupra vitezei de reacție enzimatica. Determinarea valorii de pH optim pentru fosfataza 
alcalina 

Influenta inhibitorilor asupra vitezei de reacție enzimatica.  Evidențierea activității inhibitoare a EDTA si a L-
cisteinei asupra fosfatazei alcaline 

Influenta activatorilor asupra vitezei de reacție enzimatica. Evidențierea activității activatoare a ionului Mg2+ 
asupra fosfatazei alcaline 
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EVALUARE 

Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din nota 
finală % 

Curs Dovedirea înțelegerii 
conceptelor expuse si a 
capacității de sinteza si 
corelare a informațiilor 

Examen scris 60 

L Insusirea cunostintelor si a  
abilităților practice legate 
de aplicarea unor metode 
de lucru cu diverse tipuri 
de enzime si de utilizare a 

unor instrumente 
matematice de prelucrare 

a datelor 

Teste de laborator  
Evaluarea abilităţilor 

practice ale studenţilor 
pe parcursul realizării 

lucrărilor practice; 
Prezentarea unui 

referat 

40 

 


