Enzimologie speciala

STRUCTURA
Anul de studii 1]
Semestrul \%
Regimul disciplinei DOD
Numdrul total de ore pe saptdmdnd Curs—2ore;L—2ore
Numadrul total de ore conform planului de invatamdnt Curs —28 ore; L—28 ore
Numadrul de credite transferabile 5

OBIECTIVELE DISCIPLINEI
1. Descrierea procedurilor disponibile si principiile implicate in procesele de separare, purificare,
caracterizare si utilizare a proteinelor/enzimelor din variate surse biologice.
2. Prezentarea si evaluarea metodelor de imobilizare a enzimelor si caracterizarea preparatelor
enzimatice imobilizate.

COMPETENTE SPECIFICE ACUMULATE:

-utilizeaza echipamente specializate

- colecteaza esantioane in vederea analizei
- realizeaza experimente chimice

- prezinta rezultatele analizelor

- analizeaza si prezinta date experimentale
- utilizeaza echipament de analiza chimica
- efectueaza teste de laborator

- colecteaza date experimentale

- studiaza teme

- imbunatateste procese chimice

- lucreaza cu substante chimice respectand normele de siguranta

REZULTATELE INVATARII:

Studentul:
N - identifica conceptele, teoriile si metodele de baza ale chimiei, microbiologiei, biofizicii si
= enzimologiei pentru transfer in biotehnologie;
"§~ - descrie aparatura si instalatiile necesare proceselor biotehnologice pentru obtinerea produselor din
E surse vegetale, animale si microbiene;
O

- defineste procesele biotehnologice vegetale, animale, microbiene si de depoluare.

- utilizeaza fundamentele teoretice ale biotehnologiilor in vederea ameliorarii performantelor unor

= organisme;

§ - efectueaza analize in laboratoare de control, identificand indicatorii de calitate si interpreteaza

'§_ rezultatele conform legislatiei;

< - valorifica eficientresursele biologice pentru obtinerea de produse inovative in domeniul
agroalimentar, farmaceutic si de protectia mediului.

) - adapteaza bazele teoretice, conceptele si metodele insusite Tn vedrea obtinerii de produse

i -qé’ biotehnologice;

k{'g o |- evalueaza modul de utilizare a echipamentelor pentru obtinerea produselor biotehnologice in acord

2 8 | curespectarea normelor de siguranta si calitate;

%E - analizeaza proiecte pentru obtinerea unor produse biotehnologice sustenabile si selecteaza

2 “ | tehnologiile adecvate.

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

Capitolul I. Notiuni introductive (Importanta alegerii metodelor adecvate pentru extractia, purificarea,



testarea si utilizarea enzimelor. Scopul izolarii si purificarii enzimelor)

Capitolul Il - Schema generala de extractie a enzimelor din diferite surse.(tesuturi animale, vegetale,
microorganism, fluide biologice)

Capitolul 11l - Medii de extractie: pH si tampoane de extractie, solutii izotonice

Capitolul IV - Factori ce influenteaza extractia (denaturarea termica, forte de forfecare, pH, dilutia,
detergentii, prezenta ionilor metalici, fenomene de oxidare, enzimele proteolitice, contaminarea cu acizi
nucleici, microorganisme, formarea de radicali liberi, formarea spumei)

Capitolul V - Purificarea enzimelor (Necesitate; Clasificare metode; Pproprietati exploatate)
Capitolul VI — Metode bazate pe dimensiunea sau masa moleculara

Capitolul VII - Metode bazate pe polaritate

Capitolul VIII - Metode bazate pe interactia specifica cu alte biomolecule

Capitolul IX — Imobilizarea enzimelor (metode, eficienta imobilizarii, randament, stabilitate preparate)
Capitolul X — Biosenzori (constructie, functionare, aplicatii)

Separarea prin precipitare a unui amestec de amilaze cu solventi organici. Analiza fractiilor
obtinute.

Separarea prin precipitare a unui amestec de peroxidaze cu sulfat de amoniu. Analiza fractiilor
obtinute

Separarea prin precipitare a peroxidazelor, celulazelor si pectinazelor la pl. Analiza fractiilor
obtinute

Separarea prin termoprecipitarea amilazelor, catalazei si pectinazelor. Analiza fractiilor
obtinute.

Separarea prin gel filtrare a unui amestec de amilaze, peroxidaze, celulaze si ureazei. Analiza

fractiilor.
Imobilizarea peroxidazei prin adsorbtie pe suport insolubil. Calculare randament de imobilizare
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EVALUARE
Curs Dovedirea intelegerii Examen scris 60
conceptelor expuse si a
capacitatii de sinteza si
corelare a informatiilor
L Dobéandirea unor abilitdti | Teste de laborator 40

practice legate de Evaluarea abilitatilor
aplicarea unor tehnici de practice ale studentilor
fractionare si imobilizare a pe parcursul realizarii
enzimelor lucrarilor practice
Alte activitati - - -




