FALSIFICARI ALE PRODUSELOR ALIMENTARE SI STRATEGII DE PROTECTIE

STRUCTURA
Anul de studii [
Semestrul 4
Regimul disciplinei DOS
Numdrul total de ore pe sdptdmdnd Curs — 2 ore; L/S/P- 1 ore
Numdrul total de ore conform planului de invatamaént Curs — 28 ore; L/S/P- 14 ore
Numarul de credite transferabile 6

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Tnsusirea procedurilor de autentificare a produselor alimentare; insusirea procedurilor de certificare si expertizare
a produselor alimentare. Tnsusirea metodelor de identificare a falsificarilor produselor alimentare; Cunoasterea
legislatiei nationale si internationale privind autentificarea si falsificarea produselor alimentare

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

Capitolul 1. Introducere 2
Capitolul 2. Autentificarea laptelui si a produselor lactate si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 3. Autentificarea carnii si a produselor din carne si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 4. Autentificarea pestelui si a produselor din peste si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 5. Autentificarea oualor si a produselor pe baza de oua si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 6. Autentificarea mierii de albine si metode de identificare a falsificarilor 2
Capitol 7. Autentificarea bauturilor alcoolice si metode de identificare a falsificarilor 2
Capitol 8. Autentificarea cerealelor si a produselor cerealiere si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 9. Autentificarea produselor obtinute prin procesarea fructelor si metode de 2
identificare a falsificarilor
Capitol 10. Autentificarea uleiurilor si grasimilor si metode de identificare a falsificarilor 2
Capitol 11. Autentificarea si metode de identificare a falsificarilor la cafea, cacao si ciocolata 2
Capitol 12. Autentificarea ceaiului si a unor condimente si metode de identificare a 2
falsificarilor
Capitol 13. Autentificarea produselor alimentare modificate genetic sau iradiate si metode 2
de identificare
Capitol 14. Certificarea si expertizarea produselor alimentare

*Se vor specifica pe scurt continutul disciplinei la curs si Lucrdri practice L/S/P (denumire capitol si continut capitol)
1. Metode de autentificare si de falsificare a produselor alimentare 2
2. Metode de identificare a falsificarilor laptelui si produselor lactate 2
3. Metode de identificare a falsificarilor carnii si produselor din carne 2
4. Metode de identificare a falsificarilor pestelui si produselor din peste 2
5. Metode de identificare a falsificarilor oualor si produselor din oua 2
6. Metode de identificare a falsificarilor mierii de albine 2
7. Metode de identificare a falsificarilor bauturilor alcoolice 2



8. Metode de identificare a falsificarilor cerealelor si produselor cerealiere
9. Metode de identificare a falsificarilor produselor din fructe

10. Metode de identificare a falsificarilor uleiurilor si grasimilor

11. Metode de identificare a falsificarilor cafelei, cacao si ciocolatei

12. Metode de identificare a falsificarilor ceaiului si a unor condimente

13. Metode de identificare a falsificarilor produselor alimentare modificate genetic sau
iradiate
14. Metode de expertizare si de certificare a produselor alimentare 2
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EVALUARE

Curs Prelegere asistata de Examen 60%
videoproiector si
computer
Conversatie euristica,
problematizare
L/P/S Informatii Referat: Prezentarea 40%
Mod de prezentare practica si teoretica
Referinte bibliografice a unei tehnologii

Alte activitati

alimentare din
cadrul celor insusite
in timpul anului de
studiu

Titularul activitatilor de curs: Conf. univ. dr. Belc Nastasia
Titularul activitatilor de lucrari practice L/S/P: Conf. univ. dr. Belc Nastasia



