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- Intelegerea de ansamblu a importantei disciplinei , Toxicologie alimentara”, a legaturii cu celalalte discipline
fundamentale, precum si insusirea cunostintelor referitoare la principiile toxicologiei, la formarea deprinderilor
necesare pentru aprecierea nivelului de toxicitate a alimentului si influenta sa asupra starii de sanatate;

- Dobandirea cunostintelor referitoare la metodele moderne de detectie a substantelor toxice din alimente,

precum si a limitelor admise in UE si in Romania;

- Cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor specifice disciplinei de toxicologie alimentare;
- Cunoasterea legislatiei in domeniul toxicologiei alimentare, a normelor de respectare a sigurantei alimentului si

a metodelor de prevenire a contaminarilor.

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

Notiuni introductive —- TOXICOLOGIA GENERALA, baza toxicologiei alimentare; 2

compozitia chimica a alimentelor

Capitolul I - Clasificarea substantelor cu potential toxic alimentar. Caracteristici 4

generale ale toxicilor alimentari. Clasificarea intoxicatiilor. Toxicitatea si factorii care
o influenteaza. Relatii intre caracteristicile fizico-chimice ale substantelor si

toxicitate.

Capitolul Il - Comportarea toxicilor alimentari in organisme. Absorbtia, difuzia si 6

distributia xenobiotice. Localizarea, acumularea si depozitarea xenobioticelor in organism.

Biotransformarea toxicilor alimentari.

Capitolul Ill - Efectele toxicilor alimentari asupra asupra organismelo. Efecte 12

moleculare ale unor toxici alimentari mutageni si carcinogeni cu implicatii in
alimentatie. Actiunea toxicelor asupra aparatelor si sistemelor. Toxinele
microorganismelor industriale. Compusi toxici sintetizati pe parcursul proceselor
biotehnologice in industria alimentara. Substante toxice ajunse in produsele

alimentare ca poluanti.

Capitolul IV — Aspecte toxice asociate biotehnologiilor agricole. Toxicitatea 2

ambalajelor produselor alimentare. Aspecte toxice determinate de nerespectarea

parametrilor tehnologici.

*Se vor specifica pe scurt continutul disciplinei la curs si Lucrdri practice L/S/P (denumire capitol si continut capitol)

Notiuni introductive de Toxicologie alimentara si metode moderne de analiza 2
Capitolul | - Identificareasi dozarea unor metale grele din diferitele produsele 6

alimentare - cupru, plumb, mercur - implicatii asupra sanatatii omului.

Capitolul Il - Identificarea si dozarea nitritilor din produsele alimentare; Identificarea 8

nitratilor si nitritilor din apa de fantana — implicatii ale toxicitatii acestora in
sanatatea consumatorului; Determinarea duritatii apelor, implicatii ale sarurilor de




calciu si magneziu in sanatatea omului prin consum de apa dura; Dozarea fenolilor
din apa potabil3;

Capitolul Il - Identificarea antioxidantilor din produse alimentare. Identificarea si 8
dozarea unor coloranti din produse alimentare. Identificarea si dozarea unor coloranti
din produse alimentare.

Capitolul IV — Identificarea mai multor reziduuri toxice din alimente. 4
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EVALUARE
Curs Capacitatea de a raspunde si | Evaluarein scris, elaborare de 60
rezolva corect intrebarile si | proiect pe tema data.
problemele din materia de curs.
L/P/S Capacitatea de a raspunde corect | Evaluare pe parcurs in timpul 40

la intrebari din materia de | lucrarilor practice
laborator si aplicarea lor in | (calificative) siin scris (final)
practica precum si prelucrarea si
interpretarea corecta a datelor
obtinute in urma efectuarii
lucrarii practice.

Alte activitati

Titularul activitatilor de curs: Conf. Univ. Dr. Evelina Gherghina
Titularul activitatilor de lucrari practice L/S/P: Conf. Univ. Dr. Evelina Gherghina,



