METODE MODERNE DE DETECTARE A PATOGENILOR SI A ORGANISMELOR
MODIFICATE GENETIC DIN ALIMENTE

STRUCTURA
Anul de studii I
Semestrul Il
Regimul disciplinei DOA
Numdirul total de ore pe sdptdmdnd Curs — 2 ore; L/S/P- 2 ore
Numarul total de ore conform planului de invatamant Curs — 28 ore; L/S/P- 28 ore
Numarul de credite transferabile 8

OBIECTIVELE DISCIPLINEI

Familiarizarea cu metodele de ultima generatie in ceea ce priveste detectia patogenilor sau a OMG in alimente:

- intelegerea tehnicilor moderne de identificare a microorganismelor nedorite ce pot contamina diferite produse
alimentare;

- intelegerea procesului de modificare genetica a organismelor;

- Insusirea metodelor de detectare si identificare a patogenilor sau identificarea unor transgene in diferite produse
sau materii prime de origine vegetald sau microbiana;

- insugirea deprinderilor legate de manipularea in laborator a probelor, de utilizare a unor microorganisme, inclusiv
modificate genetic, in procesele fermentative si, nu in ultimul rand, de a asigura o analizd corectd a produselor
alimentare sau a materiilor prime.

CONTINUTUL DISCIPLINEI*

Istoricul metodelor de examinare si de control al produselor alimentare.........ccccccceeeeviieeicvnnennn. 2
Metode traditionale de evaluare si evidentiere a patogenilor din alimente 4
Metode noi de detectare @ PatogENIlOr.........ciiicuieeiiiiiee et e e e e e e 4
Evaluarea unor kituri comerciale pentru detectarea patogenilor si a toxinelor microbiene din 4
AlMENEE. ..t e et e e s

Metode moderne de detectare a virusurilor din produsele alimentare 4
Metode moleculare de detectare a patogenilor din alimente (markeri identificati prin utilizarea 4
tehnicilor derivate de la PCR: RAPD, AFLP, DAF etc; microsatelitii; izoenzime folosite ca markeri
MOIRCUIGIT) ..ot e ettt e ee e e e e e te e e e et etb e e e eetbaeeesbeeeeetbeseeassaeaesassasaeassseaeanns

Metode de detectare @ PrioNilOr.......coo ettt et r et e e e aeans 2
Evenimente de transformare la plante si obtinerea plantelor modificate genetic (soia, porumb, 4
bumbac) si identifiCarea ACESTOIA.......cici ettt ettt ettt et b er et sbesr s bt aseaas

*Se vor specifica pe scurt continutul disciplinei la curs si Lucrdri practice L/S/P (denumire capitol si continut capitol)

Detectarea microbiologica a microorganismelor indicatoare (bacterii coliforme, E.coli)............... 2
Detectarea microorganismelor patogene din grupurile Salmonellae, Listeriae, Staphylococcus 6
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PN 1172 T 0 (o] oYY ol o o P 2
Teste inhibitorii i de STerlItate ......ceieviiee e e e e e e 4
Metode de detectare a patogenilor din alimente prin utilizarea tehnicilor moleculare (PCR, Real 6
TIME-PCR, RFLP)...ceitttieitiiiieiette ettt stte ettt et e et e et e e st e sabteesbteesaeeesbbeesabeesaseesaseesaseesseesnbaeenaseess

Metode de detectare a organismelor modificate genetic (ELISA, PCR, Real-Time PCR): pregatirea 8
probelor, extractia, analiza PropPriU-ziSA..........coocciiiiiieieee e e e e e e e e e areeeas
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EVALUARE

Curs Performanta individuala (Nivelul de Examen grila scris 70%
fnsusire a cunostintelor teoretice)

L/P/S Performanta de lucru in grup Fise de lucru/ 30%

Performanta individuald Portofoliu laborator
(Nivelul de insusire a cunostintelor
teoretice si practice)
Alte activitati - - -

Titularul activitatilor de curs: Conf. univ. dr. Voaides Catalina Mihaela
Titularul activitatilor de lucrari practice L/S/P: Conf. univ. dr. Voaides Catalina Mihaela



