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Exemple de intrebari — Biotehnologii Agricole

Din ce grup de microorganisme fac parte actinomicetele ?

Care sunt principalii metaboliti, utili din puncte de vedere practic sintetizati de
actinomicete?

Care sunt functiile peretelui celular bacterian?

Ce grupa de bacterii se poate dezvolta la temperaturile de refrigerare (4-6°C) ?

Care sunt fazele multiplicarii unei populatii de drojdii ?

Ce aplicatii biotehnologice ale fungilor filamentosi cunoasteti ?

Precizati care sunt deosebirile dintre bacterii si drojdii.

Precizati care sunt principalele caracteristici ale fungilor filamentosi.

Ce categorii de organisme eucariote pot sintetiza monoglucide ?

Ce este agarul si care sunt utilizarile sale in laborator?

Cum se realizeaza caramelizarea zaharozei ?

Ce este amidonul si unde se poate acumula?

Ce este glicogenul si ce rol are in organismele producatoare ?

Ce sunt proteinele si din ce sunt formate ?

Ce este glutenul si care este rolul sau in panificatie ?

Pe ce tipuri de legaturi se bazeaza structura secundara a proteinelor ?

Ce se intelege prin inocuitatea unui produs biotehnologic ?

Care sunt conditiile in care se realizeaza sterilizarea UHT ?

Ce se intelege prin activitatea apei ?

Ce se intelege prin liofilizare ?

Ce se intelege prin conditionarea unui produs ?

Cum se explica brunificarea produselor vegetale ?

Ce sunt microorganismele osmofile si cum intervin in procesele de conservare ?

Care sunt consecintele permeabilitatii ambalajelor la vaporii substantelor organice, asupra
produsului ambalat?

Ce sunt enzimele ?

Ce se intelege prin situs catalitic ?

Care sunt principalii factori care influenteaza viteza reactiilor enzimatice ?
Ce se intelege prin constanta Michaelis KM?

Care sunt enzimele implicate in procesul de hidroliza al proteinelor ?

Cum se poate realiza hidroliza enzimatica a amidonului ?

Ce se explica prin ipoteza mecanismului "lacat-cheie™ ?

Ce sunt efectorii enzimatici ?
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Precizati care este principalul scop al experimentelor de clonare in bacteriile din genul
Bacillus si exemplificati principalele avantaje

Care sunt avantajele utilizarii drept gazda pentru clonare a bacteriilor din specia Escherichia
coli?

Care este cel mai cunoscut produs obtinut prin tehnologia ADNrec care este utilizat pe scara
larga in practica ?

Care sunt cele mai utilizate gazde pentru obtinerea vaccinurilor prin tehnologia ADNrec ?
Care sunt principalele tipuri de plante transgenice obtinute prin tehnologia ADNrec si care
dintre ele sunt utlizate n scop comercial ?

Ce presupune aplicarea pe scara industriala a tehnologiilor de obtinere a metabolitilor
secundari utilizand plante transgenice ?

Care sunt etapele unui proces de clonare moleculara ?

Care sunt cele mai utilizate gazde pentru obtinerea de enzime hidrolitice de origine eucariota
(de exemplu, lipaze), utilizabile in practica ?

Concentratia in zaharuri fermentescibile si, in general calitatea musturilor destinate
obtinerii vinurilor difera in functie de fractiunea de must colectata la prelucrarea
strugurilor. Care este cea mai valoroasa fractiune din must?

Care este rolul tratamentului cu enzime pectolitice al musturilor?

In procesul biotehnologic de elaborare a vinurilor, dioxidul de sulf este o substanta
indispensabila, administrarea acestuia realizandu-se in majoritatea etapelor tehnologice.
Care este rolul dioxidului de sulf ?

Care este rolul acizilor organici in procesul de fermentatie alcoolica a mustului de
struguri ?

Cum se explica reducerea continutului Tn compusi azotati al mustului pe parcursul
fermentatiei alcoolice si imbogatirea vinului in alcooli superiori?

Analiza de laborator pentru determinarea originii si depistarii fraudelor la vinuri in cazul
vinurilor de hibrizi americani amestecate cu vinuri obtinute din soiuri nobile de Vitis
vinifera, se bazeaza pe evidentierea tipului de antociani, mono- sau diglucozidici. Cum
poate fi explicat acestr aspect?

Compusii volatili care determina aroma vinurilor provin atat din struguri cat si in urma
proceselor de fermentatic alcoolica si invechire a vinului (compusii de aroma proveniti Tn
urma reactiilor de esterificare si eterificare din timpul pastrarii si invechirii vinului) ei
alcatuind ...... ?

Care sunt compusii odoranti care determina aroma specifica a soiurilor aromate (Muscaturi,
Tamdioasa romdneascd, Sauvignon etc) ?

Care sunt cele mai fecvente specii de levuri aflate la nivelul suprafe’ei strugurilor ?

Care sunt speciile de levuri utilizate in biotehnologia berii, folosite in fermentatia primara a
mustului de bere, varianta de fermentatie superioara si varianta de fermentatie inferioara?

Care dintre zaharurile fermentescibile existente in mustul de bere la inceputul fermentatiei
alcoolice se regaseste in cantitatea cea mai mare ?

Ce este maltul ?

Pe ce se bazeaza procesul de fitoremediere ?
Ce este calusul ?
Ce se intelege prin procesul de androgeneza ?
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Ce se intelege prin procesul de ginogeneza ?

Care este insusirea specifica a celulelor vegetale ce permite regenerarea de plante intregi din
fragmente de tesut ?

Ce se intelege prin fenomenul de ,,heterozis™?

Cum poate fi indusa variabilitatea somaclonala ?

Cum pot fi obtinuti hibrizii somatici ?

Ce sunt protoplastii ?

. Cum se pot obtine suspensiile celulare ?

Care sunt principiile care stau la baza tratarii biologice a deseurilor organice biodegradabile?
Ce este compostarea ?

Care sunt principalele categorii de microorganisme care pot actiona pe durata procesului de
compostare ?

Care sunt riscurile pentru om si mediul inconjurator pe care le pot avea composturile?

Care sunt principalii indicatori asociati care conditioneaza folosirea unui compost ca
material fertilizant pentru sol ?

Prin ce se caracterizeaza un compost matur ?

Pentru cultivarea caror tipuri de plante nu se pot aplica namolurile de epurare si/sau
composturile de epurare ?

Care este cantitatea (%) de metan rezultata intr-0 instalatie de biogaz ?

Cum se poate realiza compostarea casnica ?

10. Care sunt principalele materiale ce pot fi supuse compostarii ?



