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Curriculum vitae 

 

 
Informaţii 
personale 

 

 

Nume / Prenume Nastasia Belc 
Adresă(e) 14, Fluviului, Bucuresti, Romania 

Telefon(oane) 0040745039655 

Fax(uri) 0040212109128 
E-mail(uri) nastasia.belc@bioresurse.ro 

Naţionalitate(-tăţi) Romana 
Data naşterii 14.03.1960 

Sex Feminine 
Locul de muncă 

vizat / 

Domeniul 
ocupaţional 

Conferentiar  

Experienţa 
profesională 

Cercetator gradul I in industria alimentara 

Perioada Din 2000 si pana in prezent 
Funcţia sau postul 

ocupat 

Director General 

Activităţi şi 
responsabilităţi 

principale 

Coordonarea activitatilor de cercetare, servicii de laborator si administrative ale 
Institutului de Bioresurse Alimentare, mamangement institutional 

Numele şi adresa 
angajatorului 

Institutul de Bioresurse Alimentare Bucuresti, Str. Dinu Vintila 6,  sector 2 

Tipul activităţii sau 

sectorul de 
Activitate 

Cercetare in domeniul alimentar; coordinator la 5 proiecte nationale (programele 

AGRAL si Biotech); responsabil din partea IBA la 8 proiecte internationale si 
membru in colectivul de lcru a peste 25 de proiecte de cercetare. 

Perioada Din 2006 pana in prezent 
Funcţia sau postul 

ocupat 
Conferentiar 

Activităţi şi 

responsabilităţi 

principale 

Formarea educationala a studentilor si masteranzilor in domeniul biotehnologiilor 

si tehnologiilor alimentare, sistem de calitate in industria limentara HACCP, 

managementul riscurilor si falsuri alimentare 
Numele şi adresa 

angajatorului 
USAMV Bucuresti, Facultatea de Biotehnologie, Str. Marasti 59, sector 1 

Tipul activităţii sau 
sectorul de 

Activitate 

Educatie universitara 

Perioada Din 2002 pana in prezent 
Funcţia sau postul 

ocupat 
Lector in cadrul Programului pentru Master “Managementul calitatii si inovatiei” 

Activităţi şi 
responsabilităţi 

principale 

Cursul “Ingredienti si aditivi alimentari 

Numele şi adresa 

angajatorului 

USAMV Bucuresti, Facultatea de Management, Str. Marasti 59, sector 1 

Tipul activităţii sau 
sectorul de 

Activitate 

Educatie 

Perioada 2001-2006  
Funcţia sau postul 

ocupat 
Sef lucrari 

Activităţi şi 
responsabilităţi 

principale 

Cursuri de Conservare, Ambalare si Igiena Alimentara. 

Numele şi adresa 
angajatorului 

Universitatea Politehnica, Facultatea de Chimie Organica 

Tipul activităţii  Educatie 

Perioada 1990-2000 
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Funcţia sau postul 

ocupat 

Cercetator si sef laborator 

Activităţi şi 

responsabilităţi 
principale 

Cercetare  si coordonarea a activitatii de cercetare in domeniul de morarit 

panificatie, nutritie, conservare alimente 

Numele şi adresa 
angajatorului 

Institutul de Chimie Alimentara, Bucuresti, Str. Garlei 1, sector 1 

Tipul activităţii sau 
sectorul de 

Activitate 

Cercetare in domeniul alimentar. 
Coordonator a 8 proiecte de cercetare. 

Perioada Din 1984-1990 
Funcţia sau postul 

ocupat 
Inginer tehnolog  

Activităţi şi 

responsabilităţi 
Principale 

Programarea productiei si urmarirea tehnologica pe flux 

Numele şi adresa 
angajatorului 

Intreprinderea de Morarit si Panificatie Bucuresti, Str. Plevnei 145, sector 6 

Tipul activităţii sau 
sectorul de 

Activitate 

Industria alimentara 

Educaţie şi formare  
Perioada 1994-2000 

Calificarea / diploma 
obţinută 

Doctor in inginerie industriala 

Disciplinele principale 
studiate / 

competenţe 
profesionale 

dobândite 

Biochimie, Tehnologia produselor fainoase, Microbiologie, Biotehnologie 
alimentara 

Numele şi tipul 
instituţiei de 
învăţământ / 

furnizorului de 

formare 

Universitatea din Galati, Facultatea de Chimia si Tehnologia Produselor 
Alimentare si Tehnica Piscicola 

Nivelul în clasificarea 
naţională 

sau internaţională 

Fara frecventa – 6 ani  

Perioada 1979-1984 
Calificarea / diploma 

obţinută 
Inginer de industria alimentara 

Disciplinele principale 
studiate / 

competenţe 
profesionale 

dobândite 

Chimie, Fizica, Tehnologii alimentare, Biochimie, Microbiologie, Igiena 
alimentelor, Analiza instrumentala, Utilaje si echipamente in industria 
alimentara, Automatizari si tehnica de calcul. 

Numele şi tipul 

instituţiei de 
învăţământ / 

furnizorului de 
formare 

Universitatea din Galati, Facultatea de Chimia si Tehnologia Produselor 

Alimentare si Tehnica Piscicola 

Nivelul în clasificarea 
naţională 

sau internaţională 

Invatamant universitar de 5 ani  

Aptitudini şi 

competenţe 
Personale 

 

Limba(i) maternă(e) Romana 
Limba(i) străină(e)  

Autoevaluare  
Nivel european (*) 

 
 
 

Engleza 
Franceza 

Înţelegere Vorbire Scriere 

Ascultare Citire Conversaţie Discurs 
oral 

Exprimare 
scrisă 

C1 Experim. C1 Experim. C1 Experim. C1 Experim. C1 Experim. 

A2 Elem. B2 Indep. A1 Elem. A1 Elem. B1 Indep. 

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referinţă Pentru Limbi Străine 
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Competenţe şi 

abilităţi sociale 

- “Chairman” la Eureka Brokerage Event, 1997, Viena si la  Conferinta ICC/EU, 

martie 2002, Viena;  
- Lector in proiectul Phare B7-030-zz00/24.03.08.01 – Integrarea 

parteneriatului social din domeniul industriei de panificatie in contextul 
european;  

- Elaborarea Programului National Strategic de Dezvoltare a Biotehnologiilor in 
Romania pana in 2010, 2002;  

- Participarea in grupul de lucru al proiectului PHARE RO 0006.09 - 
Consolidarea sistemelor de control al calitatii produselor agroalimentare, 
2003. 

- Vicepresedinte al Asociatiei Specialistilor din Morãrit si Panificatie din România 
(ASMP);  

- Delegat national al Romaniei la I.C.C. (Asociatia Internationalã a Chimiei si 
Tehnologiei Cerealelor, Viena) – www.icc.or.at;  

- Membru in Comitetul National de Biotehnologii; Presedinte al Comitetului de 
Standardizare 180;  

- Membru in Comitetul Program al Temei 2 “ Food, Agriculture and 
Biotechnology” din cadrul FP7;  

- Membru al Colegiului Consultativ al Ministerului Educatiei si Cercetarii;  
- Membru al Colegiului Consultativ al Ministerului Educatiei si Cercetarii – 

Domeniul Agricultura si industria alimentara;  

- Membru in Comisia de Securitate Biologica. 
Competenţe şi 

aptitudini 
organizatorice 

 

- Presedinte al grupului de experti in proiectul coordonat de CRIMM “Previziuni 
privind tehnologia si inovarea in Bulgaria si Romania”/ ForeTech, 2004;  

- Organizarea dezbaterii privind Organisme GMOs,  2001, Ministerul 
Agriculturii, Bucuresti;  

- Organizarea Dezbaterii privind  “Contaminarea cu micotoxine, amenintare si 

provocare pentru productia vegetalã si industria alimentarã” aprilie 2002,  
MAAP; Organizarea Workshop-ului international “Contaminanti Alimentari”, 
2002, ASAS, Bucuresti;  

- Organizarea Dezbaterii “Food Safety”,  2003, Bucuresti USAMV. 
Competenţe şi 

aptitudini 
tehnice 

 

- International Advanced Course on Assuring the Microbiological Safety of Food 
- Graduate School VLAG, Olanda, 1999;  

- ISO 9001/ISO 17025 Quality assurance systems for laboratories,  2000, 

Bucuresti;  
- Workshop on laboratories supply and practices for food processing, 2000, 

Praga; Workshop on Implementation of the European Research Area, 
Environmentally Friendly Agricultural Production, proiect EU/ICC,  2001, 

Leiden-Olanda si 2002, Viena-Austria;  
- Curs privind Sistemul de Management Organic Certificat organizat de ICEA 

Italia,  2002;  

- Organic farming: control system and production,  2002 Paris si Toulouse;  
- Curs HACCP organizat de RENAR cu  lector din Germania, 2003, Moeciu, 

Romania;  
- Consensus Workshop on Nutrition, organizat de BEUC, 2003, Budapesta;  
- Curs in agricultura ecologica si certificare, Taiex,  2003, Bonn, Germania; 
- International Capacity Building Workshop – First Meeting of the International 

Expert Panel, “Previziuni privind tehnologia si inovarea in Bulgaria si 
Romania” (ForeTech), 2004,  Bucuresti;  

- Workshop privind metodologile de previziune si predictie “Foresight”,  2004, 
Sofia;  

- Second Capacity Building Workshop – Scenarios Development Techniques, 
2004, Bucuresti;  

- Proiect Taiex - cursuri si vizita de studiu (in 6 localitati) privind agricultura si 

procesarea produselor agricole ecologice,  2004, Belgia;  

- Workshop in nutrition “Thinking Beyond Tomorrow – A Safe Nutrition’s Food 
Chain for the Consumer”, 2004, Dublin, Irlanda;  

- Workshop on Food Safety and Quality in Support of EU Policies,  2005 in 
Ljubljana, Slovenia;  

- Expert in Foresight in proiectul PC6 Foreintegra, martie 2007, Budapesta; 
- Workshop: Exposure-Driven Safety Assessment Strategies(organizat de Safe 

Consortium), ianuarie 2008, Bruxelles  
- Foresight in AgriFood Policies,  februarie 2008, Viena; 
- Curs in tehnologii Foresight, noiembrie 2008, Praga, Cehia 
- Workshop in Genetically Modified Organisms (Proiectul PC6 Transcontainer) , 

mai 2008, Plovdiv; 

http://www.icc.or.at/
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- Worshop in Hygienic Design, mai 2009, Bucuresti  

- Evaluator proiecte in cadrul Programului National de Cercetare-Dezvoltare si 
pentru proiectele finantate de Banca Mondiala si evaluator proiecte in cadrul 

Programului Cadru 6 al Comisiei Europene  
Brevete: 
 

1. Belc, N. Duta, D., Ghenea, S. s.a., 2007, Biscuiti aglutenici pentru alimentatia 
persoanelor cu intoleranta la gluten, Cerere brevet de inventie 
3737/05.11.2007 (inregistrare OSIM A/00761-06.11.2007); 

2. Belc, N. Duta, D., Ghenea, S. s.a., 2007, Paste fainoase aglutenice pentru 
alimentatia persoanelor cu intoleranta la gluten, Cerere brevet de inventie 
3736/05.11.2007 (inregistrare OSIM A/00762-06.11.2007); 

3.  Belc, N. Duta, D., Ghenea, S. S.a., 2007, Premix fainos aglutenic pentru 
obtinerea painii si produselor de panificatie fara gluten, Cerere brevet de 
inventie 2253/02.07.2007 (inregistrare OSIM A/00472 din 04.07.2007); 

4. 4. Belc, N., Duta, D., et. all., 2004, Procedeu de obtinere si compozitia 

aluatului acid uscat utilizat pentru îmbunatatirea calitatii produselor de 
panificatie, propunere brevet de inventie (inregistrare OSIM A/00255 -
21.03.2005). 

Premii si distinctii 1. Ordinul Meritul Agricol in Grad de Cavaler, acordat de MAPDR, 2007; 
2. Diploma de excelenta pentru participarea la programul Cadru de cercetare 

European, acordata de ANCS, 2006; 

3. 1 medalie de argint la Salonul Inventika, Bruxelles, 2000 pentru produse fara 

gluten. 
Competenţe şi 

aptitudini de 
utilizare a 

calculatorului 

Windows, Excell, Power Point, Internet Explorer, MS Office Publisher 

Alte competenţe şi 

aptitudini 

Competente dobandite in urma coordonarii a 13 proiecte de nationale si 6 

internationale 
 
Ianuarie 2010 

 


